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Rindsgulasch A, L,O 10,50

Krenfletsch nach , meiner Art”

( gekochte Schweineschulter mit Wurzelgemiise § Erdipfel ) L0 10,50
wildbeuschl mit Erdipfel- oder Serviettenknsdel A,D,L,O 10,90
Frankfurter od. Debreziner mit Senf, Kren § Gebick A,M,0 5,50
Frankfurter od. Debreziner mit qulaschsaft A,L,M,0 6,50
Schinken - Kiise - Toast mit Salatgarnitur A,G,LLM,O 6,50
Schwelneleber gebacken mit salat A, C G O 12,20
Schwelneleber gerbstet mit Erdipfel A, G LM, O 12,50

smzia Litiit vom Stkahtrseh

Hirschragout mit Serviettenknddel § Preiselbeeren  A,C,G5,LM,O 13,50
veogetarisches

Gerbstete Erdipfelknsoel mit €L § salat A, C 10,50
Gebackener Kise mit Preiselbeeren § Salat A, C,G O 13,50

Gewiiselaibchen mit Dipsauce § Blattsalat A C g L 12,50
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SUPPEN
Frittatew - oder Leberknddelsuppe

Kwnoblaucheremesuppe mit Croutons

UNSERE HAUPTGERICHTE

Wiener Schnitzel mit Salat

Schwelnsbraten mit Erdipfelnsdel § salat

Cordon - Blew mit Pommes frites § Salat

Z wiebelrostbraten mit Braterdipfel § Salat

Grillkotelett mit Pommes, Gemiise § Kriuterbutter
qebackene Hendlhax ' w ausgelsst mit Salat

Hahwerspie‘ﬁ mit Pommmes, Gemiise § Kriuterbutter
Rinderfiletsteak mit Braterdipfel, Gemiise § Kriuterbutter

Marinterte Hasenschulter tin Pilea nter Rahmsauwce
mit Erdipfellensolel

Gekochtes Schulterscherzel auf Semmelkren mit Erdéipfel
Kinusprig gebratene Ente mit Serviettenknsdel uno Rotkraut
Spinatknsdel auf waldpilzsauce

Zanderfilet natur auf Kitrbisgemiise mit Petersilerdipfel

HAUSGEMACHTE ,SUSSE VERSUCHUNGEN”

Cremeschnitte
Malakoffwitrfel mit Blerlikér § Fritchten

Schokomousse Lm Glas mit marinterten Beeren

£ 4,10

& 4,70

£13,20
£13,20
£15,50
£ 17,80
£13,80
£13,50
£15,50

€ 21,50

£ 15,50
€ 15,50
£ 23,80
€ 13,50

£ 17,50

£ 3,50
£ 6,50

£ 6,50



