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Rindsgulasch A,LO 11,50

Krenfletsch nach , meiner Art”

( gekochte Schweineschulter mit Wurzelgemiise § Erdipfel ) L0 11,50
wildbeuschl mit Erdipfel- oder Serviettenknsdel A,D,L,O 11,90
Frankfurter od. Debreziner mit Senf, Kren § Gebick A,M,0 5,50
Frankfurter od. Debreziner mit qulaschsaft A,L,M,0 6,50
Schinken - Kiise - Toast mit Salatgarnitur A,G,LLM,O 6,20
Schweineleber gebacken mit salat A, C, g 0 13,50
Schwelneleber gerbstet mit Erdipfel A, G LM, O 13,20

smzia Litiit vom Stkahtrseh

Hirschragout mit Serviettenknsdel § Preiselbeeren  A,C,G,LLM,0 14,50
veogetarisches

Gerbstete Erdipfelknsoel mit €L § salat A, C 11,90
qebackener Kise mit Preiselbeeren § Salat A, C,q 0 13,90

Gewiiselaibchen mit Dipsauce § Blattsalat A C g L 12,50



gag‘éait“ﬁ,m

SUPPEN
Frittaten - oder Leberknidelsuppe

BArlauchcremes wppe

UNSERE HAUPTGERICHTE

wiener Schnitzel vom Schweln mit Salat
Schweinsbraten mit Erdipfelknsdel § sSalat
Coroown - Blew mit Pommes frites § Salat

Z wiebelrostbraten mit Braterdipfel § Salat

Grillkotelett mit Pommes, Gemirse § Kriuterbutter
Hirtenspieh mit Pommes, Gemiise § Kriiuterbutter

Hithnerfilet mit Gemiise-Mozzarella gratiniert,
auf Birlauchschupfnudeln

qebackene Hendlhax 'w ausgelést mit salat
Tafelspitz mit Apfelkren, Schnittlauchsauce § Erdipfel

Rib Bye Steak (500 g ) wit Braterdipfel,
Gemiise § Kriuterbutter

Birlauch-schafskiselaibchen mit Blattsalat § dipsauce

Za wderﬁl,et natur a wf Birla uchp uree

HAUSGEMACHTE , SUSSE VERSUCHUNGEN”

Elsmarillenknsdel mit Schlagobers
Kardinalschwnitte oder Apfelstruolel

Schokobrownie mit vanilleeis § Fricchten

£ 4,50

£ 5,10

£ 14,90
£ 14,90
£ 17,90
£ 20,50

£ 15,50

£19,20

£ 17,90
£ 14,90

€ 18,80

€ 34,90
€ 12,50

£19,50

£ 5,00
£ 4,00

£ F50



