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Rindsgulasch A,LO 12,80

Krenfletsch nach , meiner Art”

( gekochte Schweineschulter mit Wurzelgemiise § Erdipfel ) L0 12,80
wildbeuschl mit Erdipfel- oder Serviettenknsdel A,D,L,O 13,50
Frankfurter od. Debreziner mit Senf, Kren § Gebick A,M,0 6,00

Frankfurter od. Debreziner mit qulaschsaft A, LM, O F,50

Schinken - Kiise - Toast mit Salatgarnitur A,G,LLM,O  #,50
Schwelneleber gebacken mit salat A, C, G O 14,50
Schwelneleber gerbstet mit Erdipfel A, q LM, O 13,80

smzia Litiit vom Stkahtrseh

Hirschragout mit Serviettenknddel § Preiselbeeren  A,C,G5,LM,O 15,20
veogetarisches

Gerbstete Erdipfelknsoel mit €L § salat A, C 12,50
Gebackener Kise mit Preiselbeeren § Salat A, C,G, O 14,50

Gewiiselaibchen mit Dipsauce § Blattsalat A C g L 12,80
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Frittaten - oder Leberkndoelsuppe

Karotten-Orangen-Ingwersuppe

UNSERE HAUPTGERICHTE
wiener Schnttzel vom Schweln it Salat

Schweinsbraten mit Erditpfelnsdel § sSalat
Coroown - Blew mit Pommes frites § Salat

Z wiebelrostbraten mit Braterdipfel § Salat
Grillkotelett mit Pommes, Gemirse § Kriuterbutter
H&hwerspiaﬁ mit Pommes, gemise § Kriiuterbutter

Gerbstete Elerschwammerl mit Bi, Kernbl, Petersileroiipfel
und wildschwelnrohschinken

Elerschwammerlsauce mit Serviettenknodel
Elerschwammerlrostbraten mit Serviettenknsoel

Rinderfiletsteak (2509 ) mit Braterdipfel,
Gemiise § Kriuterbutter

Salatplatte mit gebackenen Hithnerstreifen
Tafelspitz wmit Apfelkren, Schnittlauchsauce § Evdipfel

Z anderfilet natur mit Kinoblauchbutter § Petersilerdipfel

HAUSGEMACHTE ,SUSSE VERSUCHUNGEN”
Elsmarillenknsdel mit Schlagobers

Cremeschnitte

Schokobrownte mit vantlleets

Martllenknsdel

£ 4,80

£ 5,50

£15,50
£15,50
£ 18,50
£ 21,50
£15,90

£ 17,50

£18,50
£ 17,50

£ 24,50

£ 35,90
£ 15,50
£21,80

€ 18,50

£ 6,00
£ 4,50

£ #,90

pro Stuck € 3,90



